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CAPITULO 1



1. CONSIDERA(}OES INICIAIS

A ovinocultura voltada para a produgdo de carne vem aumentando
significativamente no Brasil, estimulada pelo elevado potencial de consumo dos grandes
centros urbanos. Conhecida como produto de elite, a carne ovina tornou-se atrativa,
conquistando os paladares mais diversos, todavia, o Brasil ainda ndo é autossuficiente
na producdo de carne ovina. Boa parte do produto é encontrada na forma de congelado
nos supermercados e, em sua maioria, de origem uruguaia, além de ter um custo elevado
para aquisicao.

Tal fator pode ser minimizado com uma escala de abate ao longo do ano, através
de sistemas de terminacdo para 0s cordeiros, outro fator que ndo pode ser
desconsiderado é a falta de padronizacdo das carcacas e dos cortes comerciais. Que €
estimulado pela auséncia de um programa especifico de avaliacdo e tipificacdo das
carcacas produzidas. O consumidor procura por uma carne suculenta, com quantidade
razodvel de gordura e pouco 0sso, tais conceitos sdo pré-determinados através de
medidas in vivo e de medidas na carcaca.

Muitos produtores utilizam o peso como critério de abate e tal procedimento pode
promover uma grande variabilidade de carcagas produzidas, sobretudo, no que diz
respeito a cobertura de gordura. Como alternativa ao peso, pode ser utilizada a condi¢éo
corporal, na qual é atribuida uma escala de notas que varia em funcdo da distribuicdo da
gordura. As notas variam de 1 a 5, onde 1 corresponde ao animal excessivamente magro
e 5 ao animal excessivamente gordo. O animal considerado ideal ao abate corresponde
ao 3.

As medidas in vivo (medidas corporais) sdo realizadas para determinar o tamanho
corporal e sdo influenciadas pela condicdo genética. As mensuracbes de altura e
comprimento sdo mais precisas na determinacdo do tamanho maduro, pois, 0 peso e a
gordura sofrem flutuacOes fisiologicas. As medidas na carcaca sdo realizadas para
determinar a qualidade da carne.

A composicao tecidual da carcaca esta diretamente relacionada com a qualidade
dos cortes carneos e na quantidade de tecido muscular, adiposo e 0sseo, fatores
determinantes no rendimento e na composicdo quimica da carcaca. Nesse sentido, a
estimativa da composicéo tecidual da carcaca é uma ferramenta imprescindivel para
auxiliar na terminacdo dos animais, direcionando-os ao mercado de forma que possam

atender as exigéncias estabelecidas pelo mercado consumidor.



Para auxiliar numa estimativa mais acurada da composicgéo tecidual da carcaca,
devem ser desenvolvidas ferramentas capazes de predizé-la antes do abate, sem
prejudicar a qualidade do produto final, a carne. As correlacfes de medidas corporais e
na carcaca sdo ferramentas importantes nessa predicdo e capazes de responder a
avaliacdo do desempenho dos animais durante o seu desenvolvimento, além de
indicarem uma melhor relagdo muasculo:gordura da carcaga.

Dessa forma, conhecendo as medidas utilizadas nas avaliacbes dos animais, é
imprescindivel saber quais parametros se correlacionam e determinar sua importancia

na composic¢éo tecidual da carne.

1.1 OBJETIVOS
Estudar as correlagdes entre as medidas corporais e da carcaca com 0S
componentes teciduais (0sso, musculo e gordura) e suas propor¢des nos cortes
comercias da paleta e pernil de cordeiros.
Desenvolver equacBes potencialmente Uteis para a predicdo da composicao

tecidual dos principais cortes comerciais da carcaca ovina (paleta e pernil).

2. REVISAO DA LITERATURA
2.1. CRESCIMENTO E DESENVOLVIMENTO CORPORAL
O crescimento e o desenvolvimento sdo fendmenos basicos para a producdo de
carne e estdo estreitamente relacionados. O animal sofre modificagbes do nascimento
até a maturidade, acarretando em aumento de peso. Dessa forma, a proporcdo de
gordura aumenta, a de 0sso diminui e 0 musculo diminui lentamente com a proximidade
da idade madura. O conhecimento das caracteristicas de crescimento e desenvolvimento
dos componentes do peso corporal € importante para estabelecer o momento em que o
animal apresentara a maior propor¢cdo de musculo e consequentemente maior
rendimento da por¢do comestivel, auxiliando na determinacéo do peso 6timo de abate.
Fatores como raca, sexo, nutricdo, condi¢fes ambientais, estado sanitario, bem
como as suas interacdes, interferem na velocidade e na intensidade das alteracOes
durante o processo de crescimento (Forrest et al., 1979). Porém, a escala de
desenvolvimento dos tecidos no animal segue uma ordem gradativa. O tecido 0sseo é o
que se desenvolve mais precocemente, seguido pelo tecido muscular e mais

tardiamente, o tecido gorduroso (gordura visceral, gordura intermuscular, gordura



subcutanea e a gordura intramuscular) (Rosa et al., 2002; Osorio et al., 2002; Pinheiro et
al., 2007).

No crescimento, ocorre um aumento no numero e volume das células (Kolb,
1976), que € representado pelo peso e ganho de peso do animal, denominado
hiperplasia. No desenvolvimento, ocorre o aumento de volume das células, denominado
hipertrofia (Hammond, 1966; Sobrero, 1986). O crescimento deve ser linear até que o
animal alcance metade de seu peso adulto (Cafieque et al., 1989; Haresign, 1989) e
diminui conforme o animal atinge a maturidade ou desenvolvimento completo (Black,
1989). Conforme o animal vai se aproximando da maturidade, o incremento de ganho
de peso vai diminuindo (Thompson & Parks, 1983).

A deposicdo de muasculo na regido mais nobre da carcaca diminui
proporcionalmente ao avancar do grau de maturidade, ndo proporcionando assim, em
vantagens comerciais 0 abate tardio destes animais, ou seja, neste estagio a
funcionalidade da deposicdo tecidual comecga a mudar o tipo de tecido. Os musculos tém
crescimento mais acelerado em animais mais jovens e a gordura apresenta crescimento
mais acentuado em animais mais velhos, sendo que 0Ss 0Ss0S apresentam menor
velocidade de crescimento que os demais componentes (Santos et al., 2001).

Segundo Butterfield (1988), considerando-se a mesma idade de abate, os machos
possuem maior propor¢do de masculo e 0sso e as fémeas, possuem maior propor¢édo de
gordura. Deve-se considerar também que os cordeiros inteiros apresentam maiores
pesos que as fémeas e os castrados na mesma idade (Azzarini, 1979; Lloyd et al., 1980).
Essa diferenca na curva de crescimento esta relacionada ao efeito hormonal da
testosterona, estimuladora do crescimento muscular e esquelético (Jacobs et al., 1972).

Rodrigues et al. (2006) salientaram que, quando se estabelece o impeto de
deposicdo de musculo e 0sso no animal, a deposicdo de gordura ocorre com maior
velocidade, em decorréncia das transformacfes que ocorrem anatomicamente e
fisiologicamente no animal e, por consequéncia, comec¢a 0 processo de acumulo de
gordura, “estoque de energia”, servindo de reserva para o animal e para prote¢cdo da
carcacga durante o seu armazenamento e resfriamento na camara fria.

Hashimoto et al. (2012) afirmaram que o entendimento das caracteristicas de
crescimento e desenvolvimento sdo informagcBes importantes para eficiéncia da
producdo, pois a partir do momento que se tem conhecimento do ritmo de crescimento

dos tecidos e das regifes que compdem a carcaga, é possivel determinar com maior



precisdlo o melhor momento de abate para cada grupo genético, favorecendo a
padronizacéo e a qualidade do produto ofertado.

2.2. CONDICAO CORPORAL

Segundo Osorio et al. (2012), o homem, desde o inicio da civilizagdo, passou a
eleger os animais para consumo, buscando algo que se relacionasse com o produto que
mais |he agradava, utilizando os mais diversos critérios de abate dos animais.
Atualmente, em animais destinados ao abate, a condicdo corporal busca estimar a
relagdo masculo/gordura, fornecendo um entendimento entre o vendedor de carne e
aquele que determina o0 momento de abate do animal. Portanto, busca-se, na condigéo
corporal, uma avaliacdo do estado de engorduramento da carcaca.

A condicdo corporal é realizada por palpacdo de pontos anatdmicos definidos e
evoluiu ao longo dos anos (Cafieque et al.,1989; Cafieque & Safiudo, 2005; Osoério &
Osério, 2005). Embora existam aparelhos para estimar as reservas de gordura, a
avaliacdo por palpacdo segue sendo a mais utilizada inclusive como indicadora do
momento de abate dos cordeiros. Na estimacdo da condi¢do corporal € atribuido indice
de 1 a 5, com subdivisdes de 0,5 em 0,5, similar & escala dos indices do estado de
engorduramento da carcaca, todavia, o indice ideal ser4 aquele que corresponda a
preferéncia do mercado consumidor.

Segundo Osorio et al. (2009), a condicdo corporal do animal é bom estimador do
estado de engorduramento da carcaca e este influi nas caracteristicas sensoriais
percebidas pelo consumidor. Por sua vez, a gordura subcutanea (cobertura) tem funcao
protetora, evita as perdas por resfriamento e melhora a maciez da carne (Safiudo et al.,
2000). Existe uma alta relacdo entre a condicdo corporal e o estado de engorduramento
da carcaca. Quando os cordeiros sdo abatidos por condicdo corporal semelhante, as
diferencas entre o0s componentes teciduais praticamente desaparecem, ficando,
igualmente, semelhante a composicéao tecidual da por¢do comestivel, considerando que
0s animais apresentem o mesmo desempenho e modelo produtivo (Alves et al., 2012).

Quando se abate por condi¢do corporal, considerando animais de mesma raca e
mesmo sistema de producdo, a carne dos cordeiros apresenta semelhante composicao
tecidual, especialmente na relacdo entre o masculo e gordura, que representam a porcao
comestivel, ficando esta com igual apreciacdo ao consumo, sendo a condigdo corporal
um bom indicador de que os cordeiros estdo terminados, com adequada quantidade de

gordura na carcagca.



Para cada raca, sistema de terminacgéo e alimentacdo adotado existe um parametro
a ser levado em consideracdo para o critério de abate, a fim de estimar o momento
desejado do impeto de deposicao tecidual, especialmente do tecido adiposo.

A avaliacdo da condicdo corporal como critério de abate é importante para
direcionar o ponto ideal de abate do animal e torna-se fundamental para o processo
produtivo da carne. Todavia, a associagdo com outras ferramentas de avalia¢do in vivo é

capaz de potencializar os resultados obtidos.

2.3. COMPOSICAO TECIDUAL

A carcaca ideal é aquela onde a propor¢do de musculo € maxima, a de 0sso
minima e a de gordura adequada as exigéncias do mercado consumidor ao qual se
destina (Osorio & Osorio, 2005). Ao analisar a composi¢ao tecidual de uma carcaca
ovina, devem ser considerados os aspectos de desenvolvimento tecidual de cada regido
anatdmica isoladamente, pois o crescimento muscular é precoce na paleta, intermediario
no pernil e tardio no lombo (Siqueira et al., 2001).

Segundo Pérez & Carvalho (2003), citado por Alves (2013), a qualidade da
carcaca nao depende somente do peso do animal, mas da quantidade de mdasculo,
distribuicdo de gordura, conformacdo e, principalmente, idade. Osério et al. (2002)
salientam que a maior parte das diferencas da composicao tecidual obtidas nos animais
com a mesma idade ou peso de abate, refletem diferencas de maturidade entre racas, ou
seja, quando os animais sdo abatidos em um mesmo estdgio de maturidade estas
diferengas sdo minimizadas.

Segundo Huidobro & Cafieque (1994), o valor intrinseco dos animais esta
fundamentalmente determinado pela composicao tecidual, pelo rendimento das partes e
pela composicdo quimica da carcaca, pois a determinacdo das relagdes musculo:0sso e
da gordura subcutanea:gordura intermuscular sdo fundamentais na determinacdo da
qualidade do produto. Os unicos cortes padronizados na maioria das regides criadoras
de ovinos s@o a paleta e o pernil. Os demais cortes sofrem variagdo, sobretudo, em
funcdo dos costumes regionais (Garcia, 1998).

A paleta e o pernil sdo considerados bons indicadores da proporgdo de 0sso,
musculo e gordura da carcaca. Levando-se em conta que o musculo é o componente
mais nobre da porcéo comestivel, e que a fibra muscular é seu principal constituinte, a
hipertrofia dessa fibra vem sendo apontada como indicador de alteragdes que podem

promover diferencas em parametros de qualidade da carcaca (Choi & Kim, 2009;



Hwang et al., 2010; Lee et al., 2010). Segundo Cezar & Sousa (2007) e Oliveira et al.
(1998), a paleta e o pernil apresentam alto coeficiente de correlagdo com a composic¢ao
total da carcaca e constituem, juntos, representam mais de 50% do peso total da carcaca
ovina.

A dissecacdo é considerada o método mais preciso para estimar a composicao
tecidual da carcaca e pode ser classificado em trés principais grupos de tecidos sseo,
muscular e adiposo. O ideal seria realizar a separacdo tecidual de toda a carcaca,
todavia, por ser lenta, trabalhosa e onerosa, a composic¢éo tecidual é feita nos principais

cortes da carcaca, na paleta e no pernil (Osoério & Osério, 2005).

2.3.1. COMPOSICAO TECIDUAL DA PALETA E DO PERNIL

A composicdo tecidual do pernil pode ser um bom indicador da composicéao
tecidual da carcaca (Lathan et al., 1964). Devido ao rendimento superior da porgédo
comestivel (Sousa, 1993), neste corte estdo as maiores massas musculares, constituindo-
se 0 corte carneo mais nobre no ovino (Monteiro et al., 1999). Em trabalho realizado por
Pinheiro et al. (2007), a composicdo de musculos foi de 64,81% para o pernil e 55,72%
para a paleta, corroborando com o encontrado por Silva Sobrinho et al. (2002), os quais
descreveram que 0s cortes da carcaca de ovinos com maior proporcdo de musculo sdo
os do pernil e da paleta. A paleta geralmente apresenta maiores percentuais de gordura
intermuscular do que o lombo e o pernil (Pinheiro et al., 2007). Isto se deve a
precocidade de desenvolvimento dos tecidos da paleta, em relacdo aos demais cortes da
carcaca (Lohose et al., 1971; Osoério et al., 1995).

2.4. PREDICAO DA COMPOSICAO TECIDUAL

A avaliacdo da composicdo da carcaca tem trés principais funcbes: a) agregar
valor de mercado a carcacga; b) permitir a classificacdo de carcagas para posterior
processamento ou comercializacdo; c¢) feedback para o setor produtivo, visando atender
a demanda do consumidor. Nesse sentido, é imprescindivel que os métodos de avaliacdo
da composicdo tecidual da carcaca atendam a premissa de serem precisos, sendo
aplicaveis, independente da raca, sexo ou idade (Stanford et al., 1997).

Devido a importancia da composicédo tecidual na qualidade da carcaca devem-se
estimar as suas variagdes nos cortes comerciais, jA que a predicdo mediante cortes é
mais exata do que através das medidas de conformacéo e de cobertura de gordura da

carcaca (Osorio et al., 1999). Dessa forma, a predi¢cdo dos componentes teciduais € de



suma importancia para complementar a avaliagdo do desempenho corporal do animal
durante seu desenvolvimento (Jorge et al., 1999).

As equacdes para a predicdo da composicdo tecidual da carcaca utilizam como
varidveis independentes, a dissecacdo de determinadas pecas, medidas corporais e da
carcaca, descartando-se assim, a necessidade de dissecacdo da carcaga inteira ou mesmo
de meia-carcaga.

O conhecimento sobre as medidas corporais de um grupamento genético apresenta
notavel contribuicdo para a definicdo deste grupo, principalmente no que se refere a
definicdo de seu porte e aptiddes (Sousa et al., 2003).

Vaérios pesquisadores tém utilizado as medidas obtidas in vivo para estimar o
desenvolvimento muscular e o grau de acabamento em animais, como estimativa da
composicdo de carcaga (Suguisawa et al., 2006), assim como, o rendimento de cortes
carneos comerciais antes do abate (May, 2000). As medidas corporais tém se destacado
como importante ferramenta auxiliar na avaliagdo do desempenho animal e quando
analisada juntamente com outros indices zootécnicos, constitui uma importante base de
dados para a avaliacdo individual dos animais e para determinar a evolucdo do sistema
produtivo (Borges et al., 2004).

Cunha et al. (2000), avaliando as caracteristicas das carcacas de cordeiros
cruzados, encontraram correlacfes entre as medidas das carcacas e 0S pesos Vivos ao
abate e pesos das carcacas altamente significativas. Para estes autores, a profundidade
do térax foi a caracteristica que apresentou maior valor de coeficiente de correlacdo
(R?2=0,88). Pinheiro & Jorge (2010) realizaram trabalho com ovelhas adultas da raga
Santa Inés e concluiram que as medidas in vivo (perimetro toracico, largura do peito e
da garupa) estdo altamente correlacionadas ao peso corporal ao abate e de carcaca fria.

Silva et al. (2008) observaram que o peso Vvivo ao abate dos cordeiros foi um bom
estimador do peso de carcaca quente, apresentando coeficiente de correlagdo muito alto
(0,94), e, o perimetro toracico, apresentou o melhor coeficiente de correlacdo com peso
vivo ao abate, peso do corpo vazio, peso da carcaga quente e peso da carcaca fria
(R?=0,85, 0,82, 0,81 e 0,79, respectivamente). Todavia, Bonacina et al. (2007),
avaliando a carcaca de cordeiros, verificaram que o peso corporal, comprimento
corporal, compacidade corporal e condi¢cdo corporal ndo foram bons estimadores do
rendimento da carcaca, pois apresentaram coeficiente de correlacdo menor que 0,26.

Métodos de avaliacdo da carcaca que impliguem no abate do animal s&o

desvantajosos, pois 0s altos custos do teste de progénie limitam o numero de animais a



serem testados. Logo, a utilizacdo de técnicas de avalia¢do in vivo é de grande valia, ja
que permitem o acesso a informacOes de carcaca e desempenho na producdo de carne,
sem a necessidade de abater os animais, além de destacar-se devido a praticidade e ao
baixo custo, além de ndo prejudicar o desempenho dos animais, sendo um meétodo de
predicdo com precisdo considerdvel. Dessa forma, possibilita determinar o grau de
terminacéo e de desenvolvimento muscular dos animais (Tarouco, 2003).

A avaliacdo por meio das medidas de carcaca é fundamental para se determinar a
qualidade da carne, ou seja, 0 rendimento de carcaca, por exemplo, esta diretamente
relacionado com a comercializagdo. A composi¢cdo das carcagas pode ser estimada in
vivo por meio da mensuracdo da area de olho de lombo (AOL) e da espessura da
gordura subcutanea (EGS) tomadas na altura da insercdo da 12% e 132 costelas, que
apresentam correlacdo alta e positiva com a distribuicdo de musculos e com o teor de
gordura na carcaga, respectivamente. Essas estimativas obtidas por ultrassonografia tém
apresentado alta repetibilidade e também altas correlagdes com as medidas
correspondentes tomadas na carcaca apds o abate dos animais (Williams, 2002). A
avaliacdo da AOL e da EGS, juntamente com outras caracteristicas medidas no animal
vivo, tais como o0 peso e altura da cernelha, pode auxiliar na estimagdo da composicéo
corporal dos animais e, consequentemente, estimar o rendimento de carcaca ao abate
(Rouse et al., 2000).

Diaz et al. (2004) realizaram trabalho de predicdo da composicéo tecidual a partir
de medidas na carcaca e concluiram que o peso de carcaca fria foi um bom preditor para
peso de masculo, devido a sua alta precisdo e exatiddo e facilidade para obté-lo.
Relataram também que a compacidade das carcacas foi correlacionada com
conformacao, perimetro da perna e largura da perna, e fortemente correlacionada com o
peso de carcaca fria.

Em trabalho realizado por McManus et al. (2013), as correlaces entre 0 peso
Vivo e a maioria das caracteristicas de carcaca, medidas via ultrassom, foram positivas e
variaram de moderadas a altas, indicando que animais mais pesados tém maiores
mensuracOes das demais caracteristicas avaliadas. Esses autores relataram que as
caracteristicas de peso do pernil, comprimento da carcacga, peso da carcaga quente e da
meia carcaga tiveram regressao com coeficiente de determinacdo acima de 0,60.

Portanto, as medidas avaliadas in vivo sdo bons preditores dessas medidas de carcaca.
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RESUMO: Objetivou-se com o presente trabalho estudar as correlacfes entre medidas
corporais e da carcaga com 0s componentes teciduais (0sso, musculo e gordura) e suas
proporcOes na paleta e pernil de cordeiros, e desenvolver equagdes para predicdo da
composigdo tecidual da carcaga. Utilizou-se 20 carcagas de cordeiros ndo castrados, sem
raca definida, com idade média de 162 dias, com peso final médio de 32,5 kg. Foram
realizadas as medidas corporais de condi¢do corporal, altura de anterior, altura de
posterior, largura de peito, largura de garupa, perimetro toracico, comprimento de corpo
e peso final. As medidas de carcaca realizadas foram peso de carcaca quente,
rendimento de carcaca quente, peso de carcaca fria, rendimento de carcaca fria, perdas
por resfriamento, espessura de gordura subcutanea, area de olho de lombo, area de olho
de lombo em relacdo ao peso corporal, area de olho de lombo em relacdo ao peso de
carcaca quente, area de olho de lombo em relagdo ao peso de carcaga fria, comprimento
de carcaca, profundidade de peito, estado de engorduramento, conformacao, textura, cor
e marmoreio. Na dissecacdo dos cortes do pernil e da paleta, os componentes teciduais
foram referentes a gordura subcutdnea, musculo, gordura intermuscular, 0sso, outros.
As variaveis foram submetidas ao teste de Correlacdo de Pearson ao nivel de 5% de
significancia e analise de Regressdo Linear Multipla, pelo procedimento de Stepwise.
As equacdes que apresentaram coeficiente de determinacéo alto, sendo recomendaveis
para predicdo da composicao tecidual da paleta, a partir de medidas da carcaca foram
GS (gordura subcuténea), %GS (percentagem de gordura subcutanea) e M:O (relacdo
musculo:0sso). A equacdo que apresentou coeficiente de determinacdo alto, sendo
recomendavel para predicdo da composicdo tecidual do pernil, a partir de medidas
corporais, foi M (musculo), quanto as medidas de carcaga, as equagdes M (musculo),
%M (percentagem de musculo), GS (gordura subcutanea) e OUT (outros constituintes).
As medidas corporais sdo eficientes em predizer a composicéo tecidual da carcaca e, as
equacOes para predicdo da composicéo tecidual do pernil apresentaram um coeficiente
de determinacdo que variou de moderado a forte. As medidas de carcaca demonstraram
ser bastante eficientes sendo aplicaveis apenas no abate. A composicao tecidual pode
ser estimada de maneira eficiente a partir das medidas corporais.
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PREDICTION OF TISSUE COMPOSITION OF SHOULDER AND LEG OF
LAMBS THROUGH BY MEASURES IN VIVO AND IN CARCASS

ABSTRACT: The objective of this study was study the correlations between corporal
measures and carcass with the tissue components (bone, muscle and fat) and their
proportions shoulder and leg of lambs, and developing regression equations for
predicting tissue composition. Was used 20 carcass of lambs’ uncastrated, half-breed,
with an average age of 162 days, final body weight 32.5 kg. Were performed corporal
measures of CC (body condition), AA (withers height), AP (hindquarters height), LP
(breast width), LG (hindquarters width), PT (thoracic perimeter), CCORP (body length)
e PF (final body weight). Carcass measures were performed PCQ (weight hot carcass),
RCQ (yield hot carcass), PCF (weight cold carcass), RCF (yield cold carcass, PPR
(losses in the cooling), EGS (fat thickness), AOL (loin’s eye area), AOLPPC (loin’s eye
area in relation of corporal weight), AOLPCQ (loin’s eye area in relation of weight of
hot carcass), AOLPCF (loin’s eye area in relation of weight of cold carcass),
COMPRICAR (carcass length), PROFPEI (depth of chest), ENG (fattening condition),
CONF (conformation), TEXT (texture), COR (color) e MARM (marbling). On
dissection of shoulder and leg cut’s, the tissue components related to subcutaneous fat;
muscle; intermuscular fat; bone and others. The variables were tested by Pearson’s
Correlation at 5% of significance and analyzed by Multiple Linear Regression, by
Stepwise procedure. The equations that showed high coefficient of determination, being
recommended for predicting the tissue composition of the shoulder, by measurements of
carcass were GS (subcutaneous fat), %GS (percent in subcutaneous fat) and M:O
(relation muscle:bone). The equation that showed high coefficient of determination,
recommended for predicting tissue composition of the leg, from corporal measurements
was M (muscle), as to the carcass measures, the equations M (muscle), %M (percent in
muscle), GS (subcutaneous fat) and OUT (others components). The corporal measures
are efficient in predicting the tissue composition of the carcass and the equations for
predicting tissue composition of the shoulder, with coefficient of determination that
ranged from moderate to strong. Carcass measures proved to be quite efficient and
applicable only in the slaughter. The tissue composition can be estimated efficiently by
corporal measures.

KEYWORDS: loin’s eye area, fattening condition, equation, multiple linear regression.

INTRODUCAO
Na producdo animal o parametro mais importante para avaliar sua eficiéncia é a

quantidade de carne produzida e a qualidade do produto final ofertado. Porém, é preciso
definir os aspectos quantitativos e qualitativos da carcaca e da carne, para que chegue ao
consumidor um produto final com caracteristicas adequadas e padronizadas (Silva
Sobrinho & Osdrio, 2008).

Na cadeia da carne, o conceito de qualidade apresenta significados diferentes de

acordo com o segmento (Osorio et al., 2002; Osorio & Osorio, 2006).
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Consequentemente, sua valorizacdo através da composi¢do tecidual da carcacga, esta
diretamente relacionada com a qualidade dos cortes carneos e na quantidade de
musculo, 0sso e gordura, fatores determinantes no rendimento e na composi¢éo quimica
da carcaca.

A avaliacdo da composicdo da carcaca tem como funcOes agregar valor de
mercado a carcaca, permitir a classificacdo de carcacas para posterior processamento ou
comercializacdo e dar feedback para o setor produtivo, visando atender a demanda do
consumidor (Stanford et al., 1997). As medidas in vivo (medidas corporais) e na carcaca
dos animais s&o altamente correlacionadas com a composi¢do tecidual da carcaca
(McManus et al., 2013; Pinheiro & Jorge, 2010; Silva et al., 2008; Bonacina et al.,
2007; Diaz et al., 2004; Cunha et al., 2000).

Objetivou-se com o presente trabalho estudar as correlacbes entre medidas
corporais e da carcaga com 0s componentes teciduais (0sso, musculo e gordura) e suas
proporcdes nos cortes comercias da paleta e pernil de cordeiros. Além de desenvolver
equacOes para predicdo da composicdo tecidual dos principais cortes comerciais da

carcaca ovina (paleta e pernil).

MATERIAL E METODOS
O experimento foi conduzido no confinamento do Centro de Pesquisa de Ovinos,

da Universidade Federal da Grande Dourados (CPO/UFGD), no municipio de
Dourados-MS, latitude 22°13'18.54"S, longitude 54°4823.09" e altitude média de 452
m. O clima da regido é o Cwa (mesotérmico Umido, com verdo chuvoso), de acordo
com a classificacdo de Koppen.

Utilizou-se 20 cordeiros ndo castrados, sem raca definida, com idade média de
162 dias, com peso final médio 32,5 kg e abatidos na condicédo corporal 2,5 a 3,5, a fim
de padronizar a composi¢do corporal dos animais (Osério & Osorio, 2005). Os animais
foram terminados em confinamento, em baias individuais cobertas de 2 m?, com piso de
cimento recoberto com maravalha, bebedouro tipo nipple e comedouro, permitindo que
fosse realizado o arracoamento individual. As dietas foram isoproteicas formuladas para
um ganho médio de 200 g/dia, seguindo as exigéncias nutricionais do NRC (2007).

Previamente ao abate os animais permaneceram em jejum de solidos, recebendo
agua ad libitum por um periodo de 16 horas. Posteriormente, foram pesados e em

seguida, realizadas as medidas corporais de condicdo corporal (CC), altura de anterior
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(AA), altura de posterior (AP), largura de peito (LP), largura de garupa (LG), perimetro
toréacico (PT), conforme metodologia de Cezar & Sousa (2007).

O abate dos cordeiros foi realizado no Laboratorio de Carcacas e Carnes da
Universidade Federal da Grande Dourados, Faculdade de Ciéncias Agrarias/lUFGD. As
carcagas foram levadas para a camara de refrigeragdo com ar forcado, penduradas pela
articulagdo tarso metatarsianas, com distanciamento de 17 centimetros, onde
permaneceram durante 24 horas, a 4°C. ApOs este periodo, as carcacas foram
seccionadas em serra fita ao longo da linha média, obtendo-se assim duas meias
carcacas. A meia carcaga esquerda foi separada em oito cortes, conforme técnica
adaptada de Sanchez & Séanchez (1988) citados por Cafieque et al. (1989) e Cafieque &
Safiudo (2005): pescoco, paleta, pernil, costelas fixas, costelas flutuantes, lombo com
vazio e baixo. No presente trabalho utilizaram-se os cortes da paleta e do pernil.

O procedimento da dissecacéo da paleta e do pernil foi feito segundo metodologia
descrita por Osorio & Osério (2005). Os cortes foram descongelados em sacos plasticos
na parte inferior da geladeira a 10°C por 24 horas para a paleta e por 48 horas para o
pernil, devido ao seu maior tamanho e peso. A dissecacdo foi realizada no Laboratério
de Analise de Produtos Agropecuérios, Universidade Federal da Grande Dourados,
Faculdade de Ciéncias Agrarias’fUFGD. Apo6s o descongelamento, os cortes foram
pesados e identificados. A ordem de separa¢do dos componentes teciduais iniciou-se
com a retirada de toda a gordura subcutanea do corte. Posteriormente retirou-se o
masculo, em seguida, a gordura intermuscular, outros componentes (tenddes,
ligamentos, vasos, entre outros), e por Gltimo a raspagem dos 0ss0s. Ao término da
dissecacdo, os grupos dos componentes teciduais eram pesados individualmente em
balanca semi-analitica e calculados 0 peso e o rendimento em relacdo ao respectivo
corte.

Para predicdo dos componentes teciduais da paleta e do pernil utilizou-se a
correlacdo e regressdo das medidas corporais e medidas de carcaca. As medidas de
carcaca foram compostas por PCQ (peso de carcaga quente), RCQ (rendimento de
carcaca quente), PCF (peso de carcaga fria), RCF (rendimento de carcaca fria), PPR
(perdas por resfriamento), EGS (espessura de gordura subcutanea), AOL (area de olho
de lombo), AOLPPC (area de olho de lombo em relacdo ao peso corporal), AOLPCQ
(&rea de olho de lombo em relagdo ao peso de carcaca quente), AOLPCF (area de olho

de lombo em relagéo ao peso de carcaca fria), COMPRICAR (comprimento de carcaga),
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PROFPEI (profundidade de peito), ENG (estado de engorduramento), CONF
(conformacdo), TEXT (textura), COR (cor) e MARM (marmoreio).

As variaveis foram submetidas ao teste de Correlacdo de Pearson ao nivel de 5%
de significancia e analise de Regressdo Linear Multipla, pelo procedimento Stepwise
(SAS, 2001).

RESULTADOS E DISCUSSAO
Na Tabela 1 constam os dados da estatistica descritiva geral das medidas

corporais, medidas de carcaca e composicao tecidual da paleta e do pernil.

Tabela 1 — Estatistica descritiva geral (média, minimo, maximo e desvio-padrdo) das
medidas corporais, medidas de carcaca e composicao tecidual da paleta e do pernil.

Item Média Desvio-padrdo Minimo Méximo
Medidas Corporais

cc 3,29 0,22 2,50 3,50
AA 61,47 2,44 57,00 67,00
AP 61,63 2,19 58,00 65,00
LP 19,05 1,08 17,00 21,00
LG 20,53 131 18,00 23,00
PT 72,00 3,18 66,00 77,00
CCORP 61,16 3,52 54,00 67,00
PF 32,89 3,45 24,50 39,20

Medidas da Carcaca

PCQ 15,47 1,59 13,02 18,32
PCF 14,92 1,40 12,68 17,90
EGS 127 0,56 0,44 2,17
AOL 15,61 2,44 11,78 21,77
AOLPPC 47,81 7,91 34,07 62,74
AOLPCQ 101,50 16,31 74,07 134,99
AOLPCF 104,99 15,78 76,36 138,49
COMPRICAR 60,55 3,02 54,00 67,00
PROFPEI 25,16 1,32 23,00 28,00
ENG 3,24 0,35 2,50 4,00
CONF 3,21 0,25 3,00 3,50
TEXT 4,13 0,55 3,00 5,00
COR 2,95 0,55 2,00 4,00
MARM 1,97 0,70 1,00 3,00

Composicéo Tecidual da Paleta

PPA 1,44 0,14 1,25 1,79
RPA 19,71 1,96 16,55 25,52
M 0,76 0,08 0,66 0,92
%M 55,46 2,83 50,07 60,69
GS 0,11 0,04 0,06 0,19
%GS 8,25 2,30 4,13 11,87
Gl 0,07 0,03 0,03 0,13
%Gl 5,30 183 1,86 8,83
(0] 0,29 0,03 0,25 0,38
%0 21,33 1,88 18,64 25,70
ouT 0,13 0,03 0,08 0,19
%0UT 9,73 1,78 572 13,02

Composicéo Tecidual do Pernil

PPE 2,57 0,24 211 2,90
RPE 35,24 2,71 28,70 39,90
M 1,45 0,14 1,22 1,71
%M 59,35 3,05 52,87 64,25
GS 0,13 0,04 0,07 0,22
%GS 5,37 1,18 3,25 7,72
Gl 017 0,05 0,09 0,27
%Gl 6,99 2,14 331 11,81
o 0,49 0,06 0,40 0,64
%0 19,85 1,52 17,32 23,49
ouT 0,21 0,04 012 0,30
%0UT 8,43 1,42 541 10,88

Para a carcaga ovina, ainda ndo existe um valor padrdo para espessura minima de
gordura de cobertura que determine que, a partir de tal valor, ha excesso ou baixa
deposicdo de gordura. Siqueira & Fernandes (2000) citaram a espessura minima de

gordura de cobertura de 1,4 mm, para cordeiros abatidos aos 32 kg e Fernandes et al.
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(2009) encontraram valor inferior (1,18 mm) para este mesmo peso. Devem-se
considerar os aspectos de desenvolvimento dos tecidos em conjunto (relagdo 0sso vs.
musculo vs. gordura) e as caracteristicas de deposi¢cdo de gordura nas diferentes partes
do organismo (Martins et al., 2001), sendo a relacéo entre os pesos desses tecidos uma
caracteristica de importancia econdmica.

Pellegrin et al. (2013) encontraram médias de 0,78 kg para peso de musculo, na
paleta, 53,99% para peso de musculo, 7,69% para gordura subcutanea, 8,24% para
gordura intermuscular, 17,75% para 0sso e 5,38% para outros componentes. No
presente trabalho foram encontrados valores semelhantes, havendo divergéncia de
resultados apenas na quantidade de gordura intermuscular, que estava abaixo do
encontrado pelo autor citado e, os valores estavam acima do encontrado, para
guantidade de 0ssos e de outros componentes.

A quantidade de musculo da paleta obteve correlacdo positiva com as medidas
corporais de largura de peito e peso final e, correlacdo negativa com altura de posterior.
Quanto as medidas de carcaca, obteve correlacdo positiva com as medidas de peso de
carcaca quente, peso de carcaca fria, area de olho de lombo, area de olho de lombo em
relacdo ao peso corporal, area de olho de lombo em relacdo ao peso de carcacga quente,
area de olho de lombo em relacdo ao peso de carcaca fria e, correlacdo negativa com
estado de engorduramento (Tabela 2).

A correlacdo positiva do peso final e da largura de peito representa um indice alto
de musculosidade, isso ocorre porque esta relacionada com a estrutura corporal do
animal e da carcaca. O peso de carcaca fria obteve uma correlacdo de 0,69 e 0 peso
final, 0,53. Tal resultado mostra que o peso de carcaca fria prediz melhor a quantidade
de musculo, pois retira-se o efeito dos componentes corporais que ndo fazem parte da
carcaca. A area de olho de lombo em relacdo ao peso corporal € um bom indicador de
musculosidade (Clementino et al., 2007), sobretudo porque esta relacionada com as
medidas de crescimento e peso dos animais (Rodrigues et al., 2000), apresentando valor
superior ao encontrado pela area de olho de lombo absoluta.

A quantidade de gordura subcutanea na paleta obteve correlagdo positiva com a
medida corporal de perimetro toracico. Essa caracteristica provavelmente ocorreu
devido ao crescimento relativo nos ovinos, no qual apresenta ondas de crescimento
antero-posterior. Quanto as medidas de carcaga, a gordura apresentou correlacéo

positiva com perdas por resfriamento. Como a gordura subcutanea atua como isolante,
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evitando o ressecamento da carne durante o congelamento, essa correlacdo exalta o que

fora abordado anteriormente, referente a gordura de cobertura.

Tabela 2 — Correlacdo da composicéo tecidual da paleta relacionado com as medidas
corporais e medidas de carcaca.

Medidas Corporais

M

%M

GS %GS

Gl

%Gl

GT

%GT

(0]

%0 OUT

%0OUT M:G

M:0

cc

AA

AP

LP

LG

PT
CCORP
PF

0,71

0,53

-0,52

0,41

0,65
0,61
0,52

0,57

0,71

-0,46

0,50
0,51

-0,53
-0,59

Medidas de Carcaca

%M

GS %GS

Gl

%Gl

GT

%GT

o]

%0 OuUT

%OUT M:G

M:O

PCQ
RCQ
PCF

RCF

PPR

EGS
AOL
AOLPPC
AOLPCQ
AOLPCF
COMPRICAR
PROFPEI
ENG
CONF
TEXT
COR
MARM

0,57

0,69

0,51
0,60
0,56
0,56

-0,50

0,59 0,61

-0,48
-0,49

-0,54

0,47

-0,50 -0,50

-0,58 -0,52

-0,52

-0,56 -0,47

0,57

0,47

-0,46
-0,62
-0,61
-0,64

0,60

-0,52
-0,55
-0,54
-0,56

0,51

0,50

0,57

-0,48

0,57
0,62

-0,51

0,53

0,62

0,58
0,59
0,60

-0,47

0,57

As correlagGes negativas encontradas com area de olho de lombo, area de olho de

lombo em relacdo ao peso corporal, area de olho de lombo em relacdo ao peso de

carcaca quente, &rea de olho de lombo em relacdo ao peso de carcaga fria, séo

desejaveis, pois a gordura intermuscular deve ser reduzida na carne, com o intuito de se

garantir melhora na qualidade.

A quantidade de ossos na paleta obteve correlacdo positiva com quase todas as

medidas corporais. A correlagdo negativa foi encontrada apenas na largura de garupa.

Segundo Purchas et al. (1991), a relacdo musculo:0sso é uma medida objetiva

frequentemente associada a maior deposicdo de massa muscular, porém muitas vezes,



22

essa relacdo apresentando-se alta, pode ser reflexo de o0ssos mais leves e néo
necessariamente de musculos mais pesados. Quanto as medidas de carcaca, apresentou
correlagdo positiva com comprimento de carcaca, peso de carcaca quente, peso de
carcaca fria, area de olho de lombo em relacdo ao peso de carcaca fria, e, apresentou
correlacdo negativa com rendimento de carcaca fria e area de olho de lombo em relagéo
ao peso corporal.

A quantidade de outros componentes na paleta apresentou correlacdo positiva com
as medidas corporais altura de anterior e altura de posterior. Quanto as medidas de
carcaca obteve correlagdo positiva com peso de carcaca quente e peso de carcaca fria.

Na relacdo musculo:gordura da paleta foi encontrada correlagdo positiva com as
medidas da carcaca area de olho de lombo, area de olho de lombo em relacdo ao peso
corporal e, area de olho de lombo em relacéo ao peso de carcaca quente. Essa correlacédo
encontrada é um bom indicativo de musculosidade e rendimento dos cortes de alto valor
comercial. A medida da AOL realizada no musculo Longissimus tem se mostrado
diretamente ligada ao total de mdsculos na carcaga, enquanto a espessura de gordura
subcutanea, diretamente ao total de gordura na carcaca e indiretamente a quantidade de
masculos, uma vez que, quanto maior o acimulo de gordura, menor a proporcdo de
musculos (Forrest et al., 1975). Além disso, apresentou correlacdo negativa com estado
de engorduramento.

Na relacdo musculo:osso da paleta foi encontrada correlacdo negativa com as
medidas corporais de altura de anterior e altura de posterior. 1sso ocorre porque a paleta
apresenta desenvolvimento tecidual precoce. Enquanto os outros cortes estdo em
desenvolvimento, a paleta ja apresenta acabamento. Dessa forma, a relacdo de masculo
¢ maior que a de 0sso. Quanto as medidas de carcaca, apresentou correlacdo positiva
com rendimento de carcaca fria.

A quantidade de musculo da paleta obteve resposta linear positiva para as
variaveis condicdo corporal, largura de peito e peso final (Tabela 3). Tal equacdo afirma
qgue conforme se tem incremento das variaveis encontradas, maior a quantidade de
musculo produzido. A percentagem de musculo obteve resposta linear positiva com a
area de olho de lombo em relacdo ao peso corporal. A determinacao da area de olho de
lombo (AOL) é considerada um bom indicador da composicéo corporal, pois determina
0 contetdo da carne de cada animal, obtendo importante influéncia na avaliagdo do
preco final da carne e da classificacdo da carcaga (Cezar & Sousa, 2007). Quanto as

medidas de carcaca, a quantidade de musculo apresentou resposta linear positiva para as
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variaveis peso de carcaca fria e cor. Tanto nas equagfes encontradas nas medidas
corporais, quanto nas medidas de carcaga, o coeficiente de determinagdo encontrado
demonstrou que as equacgdes tem uma correlacdo moderada na estimacdo da quantidade

de musculo.

Tabela 3 — EquacOes de regressao multipla geradas pelo Stepwise para predicdo da
composicao tecidual da paleta.

D\e/;:riijveer:te Variéveis Independentes A bl b2 b3 b4 b5 Rz P-value
M CC+LP+PF -0,6946 0,1189 0,0434 0,0073 0,65 0,001
%M AP+LP 78,4088 -0,7924 11,2446 0,47 0,005
GS AA+PT -0,0264 -0,0071 0,008 0,30 0,05
%GS

Gl PF -0,0444  0,0036 0,18 0,06
%Gl

GT PT -0,3843  0,0079 0,2 0,05
%GT

O LG+PF 0,1908 -0,0063 0,0071 0,57 0,001
%0 AP+LG 96218 04319 -0,7656 045 0,007
ouT CC+AP+LG -0,6333 00442 (76 0,0074 049 001
%0UT AP -11,6114 0,3405 0,18 0,06
M:G

M:O AP+LG 6,0165 -0,0858 (0927 052 0,002
M PCF+COR 0,2620 0,0415 -0,3850 0,57 0,002
%M AOLPPC 42,5277 0,2247 0,35 0,0095
GS RCF+PPR+AOLPCF+ENG -0,3746  0,0064 0,0647 -0,0007 0,0322 0,76 0,0006
%GS RCF+PPR+ENG+CONF+TEXT -30,9941 0,3726 4,2814 2,3698 3,0400 -1,7510 0,82 0,0003
Gl AOLPPC 0,1860 -0,0023 0,38 10,0065
%Gl AOLPPC 11,1107 -0,1241 0,30 0,0182
GT AOLPCQ 0,4505 -0,0025 0,45 0,0023
%GT PPR+AOLPCQ 18,1427 12,2969 -0,1109 0,43 0,015
O AOLPPC+PROFPEI+TEXT -0,0845 -0,0014 0,0137 0,0253 0,67 0,0012
%0 RCF 38,8132  -0,402 0,25 0,0326
ouT PCF+CONF 0,0616  0,0136 -0,0402 0,52 0,0043
%0UT MARM 7,2312  1,0756 0,18 0,0801
M:G AOLPCQ -1,2330  0,0547 0,38 10,0066
M:O PCQ+RCF+COMPRICAR+CONF+COR 3,4808 0,1214 0,0720 -0,0713 -0,3477 -0,1990 0,71 0,0051

A quantidade de gordura subcutanea da paleta obteve resposta linear positiva,
tendo como variaveis rendimento de carcaga fria, perdas por resfriamento, area de olho
de lombo em relag&o ao peso de carcaca fria e engorduramento. E sabido que a carcaca

deve ter quantidade de gordura suficiente para garantir preservacdo e caracteristicas
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desejaveis. Portanto, a espessura de gordura subcutanea € uma importante indicadora do
seu grau de acabamento. A percentagem de gordura subcutanea obteve resposta linear
positiva com as variaveis rendimento de carcaca fria, perdas por resfriamento,
engorduramento, conformacdo e textura. As equacdes encontradas na estimacdo da
quantidade e da percentagem de gordura subcutanea apresentaram uma correlacéo alta.
A quantidade de gordura total obteve resposta linear negativa com a varidvel area de
olho de lombo em relacéo ao peso de carcaca quente e, a percentagem de gordura total
apresentou resposta linear positiva com a variavel perdas por resfriamento e area de
olho de lombo em relacdo ao peso de carcaga quente. Tais equacOes apresentaram
coeficiente de determinagdo moderado.

A gquantidade de 0ssos obteve resposta linear negativa com as variaveis largura de
garupa e peso final. A percentagem de 0ssos obteve resposta linear positiva com as
variaveis altura de posterior e largura de garupa. Quanto as medidas de carcaca, a
quantidade de 0ssos apresentou resposta linear negativa com as variaveis area de olho
de lombo em relacdo ao peso corporal, profundidade de peito e textura. Ambas as
equacOes apresentaram coeficiente de determinacdo moderado. Tais equacdes estimadas
enfatizam o pressuposto sobre crescimento e desenvolvimento animal, conforme a
quantidade de musculo aumenta a relagcdo com a quantidade de 0ssos vai diminuindo.

Osorio et al. (1996) abatendo cordeiros machos castrados e fémeas, néo
constataram diferencas para o tecido muscular, 6sseo e adiposo (% e kg) da perna. No
entanto quando avaliada a paleta, os machos apresentaram maiores percentagens de
masculo, ndo sendo diferente para os demais constituintes.

A quantidade de outros componentes obteve resposta linear positiva com as
varidveis condicdo corporal, altura de posterior e largura de garupa. Nas medidas de
carcaca, apresentou resposta linear positiva com as variaveis peso de carcaca fria e
conformacdo. Ambas as equacdes apresentaram coeficiente de determinacdo moderado.

A relacdo musculo:0sso obteve resposta linear negativa com as variaveis altura de
posterior e largura de garupa, apresentando coeficiente de determinagdo alto. Nas
medidas de carcaga, apresentou resposta linear positiva com as variaveis peso de
carcaca quente, comprimento de carcaga, peso de carcaga quente, conformagdo e cor,
com coeficiente de determinagdo alto. Quanto maiores as relacbes musculo:0sso e
masculo:gordura, maior a musculosidade e menor a adiposidade da carcaca,
respectivamente, ou seja, maior sera 0 rendimento da por¢cdo comestivel (Cézar &
Sousa, 2010).
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As medidas corporais foram mais eficientes para predizer a quantidade de

masculo na paleta, com Rz de 0,65. As equacgBes que apresentaram coeficiente de

determinacdo alto, sendo recomendaveis para predicdo da composicdo tecidual da
paleta, a partir de medidas da carcaca foram GS (R2=0,76), %GS (R?=0,82) e M:0O

(R2=0,71).

A quantidade de musculo do pernil obteve correlacdo positiva com as medidas

corporais de largura de peito, comprimento de corpo e peso final e correlacdo negativa

com perimetro toracico (Tabela 4).

Tabela 4 - Correlacdo da composicdo tecidual do pernil relacionado com as medidas

corporais e medidas de carcaga.

Medidas Corporais

M

%M

GS

%GS Gl

%Gl

GT

%GT O

%0 OuUT

%OUT

M:G M:O

cc

AA

AP

LP

LG

PT
CCORP
PF

0,56

0,50
0,60

-0,53

0,46

0,58

0,55

0,48 0,57

0,48

0,62

0,48

0,48 0,50

0,51

0,61

0,60

-0,46

Medidas de Carcaga

M

%M

GS

%GS Gl

%Gl

GT

%GT O

%0 OuUT

%OUT

M:G M:O

PCQ
RCQ

PCF

RCF

PPR

EGS

AOL
AOLPPC
AOLPCQ
AOLPCF
COMPRICAR
PROFPEI
ENG

CONF
TEXT

COR

MARM

0,67

0,68

0,52

0,49

0,49

0,47

-0,64

-0,46

-0,46

0,62

0,56

-0,61
-0,62
-0,60

0,66
0,50

-0,64
-0,65
-0,64

0,57 0,50
0,51

0,48

-0,53
-0,49
-0,47

0,60

-0,51

0,46 0,57

-0,46

0,50

0,51

0,49

0,49
0,62
0,57
0,57

-0,52

A partir desses resultados € possivel afirmar que a composicéao tecidual do pernil

pode ser um bom indicador da composicgéo tecidual da carcaca, representando um alto

indice de musculosidade, implicando diretamente na conformacdo. A correlagdo
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positiva do peso final, da largura de peito e do comprimento de corpo, representa um
indice alto de musculosidade. Isso ocorre porque esta relacionada com a estrutura
corporal do animal e da carcaca. O mesmo resultado foi encontrado por Wolf et al.
(2001), que avaliando cordeiros Texel, determinaram que as medidas in vivo no pernil
mostraram alta relagdo com musculo e musculosidade, sem incremento de gordura.

Quanto as medidas de carcaca, obteve correlacdo positiva com as medidas de peso
de carcaca quente, peso de carcaca fria, area de olho de lombo, area de olho de lombo
em relacdo ao peso corporal, area de olho de lombo em relacdo ao peso de carcaca
quente, area de olho de lombo em relagdo ao peso de carcaca fria, textura e, correlagdo
negativa com estado de engorduramento, profundidade de peito e cor.

A quantidade de gordura no pernil obteve correlacdo positiva com as medidas
corporais de altura de anterior, perimetro toracico e peso final. Como a gordura corporal
altera a conformacdo, pode ser uma explicagdo para essa correlacdo. Quanto as medidas
de carcaca, a gordura apresentou correlagcdo positiva com peso de carcaga quente, peso
de carcaca fria, profundidade de peito, estado de engorduramento e cor, uma vez que a
gordura subcutanea atua como isolante, evitando o ressecamento da carne durante o
congelamento. As correlagcBes negativas encontradas com area de olho de lombo em
relacdo ao peso corporal, area de olho de lombo em relacdo ao peso de carcaca quente,
area de olho de lombo em relacdo ao peso de carcaca fria. Pelo fato da area de olho de
lombo estar relacionada com a musculosidade da carcaca e a gordura subcutanea
relacionada com a gordura total, uma composi¢cdo maior de musculo infere numa
proporcdo menor de gordura, assim como o contrario também € verdadeiro. Estudos
realizados por Delfa et al. (1991) concluiram que o peso da carcaca fria € o melhor
preditor da gordura intermuscular da carcaca. Todavia, a gordura apresentou correlacao
positiva com a profundidade de peito e no estado de engorduramento, a partir desses
resultados, fica evidente que os componentes relacionados a gordura tém grande
implicancia na textura da carne, fator imprescindivel no quesito qualidade.

A quantidade de ossos no pernil obteve correlacdo positiva com perimetro
toracico e peso final. Isso ocorre devido ao aumento de tamanho corporal, estando
associado a maior deposicdo de massa muscular. Quanto as medidas de carcaca,
apresentou correlacdo positiva com perdas por resfriamento e profundidade de peito e,

apresentou correlagéo negativa com marmoreio.
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A quantidade de outros componentes no pernil apresentou correlagdo positiva com
a medida corporal largura de garupa. Quanto as medidas de carcaca obteve correlacéo
positiva com peso de carcaca quente e peso de carcaca fria.

Na relacdo musculo:gordura do pernil foi encontrada correlagdo negativa com a
medida corporal perimetro toracico e, correlagdo positiva com as medidas da carcaca
area de olho de lombo, area de olho de lombo em relagéo ao peso corporal, area de olho
de lombo em relacdo ao peso de carcaca quente e, area de olho de lombo em relacdo ao
peso de carcaca fria. Essa correlacdo encontrada ¢ um bom indicativo de musculosidade
e rendimento dos cortes de alto valor comercial, além de ser um atributo de qualidade da
carcaca, em que maiores relagdes culminam com maiores quantidades de mdsculo.
Apresentou correlacdo negativa com profundidade de peito.

A quantidade de musculo do pernil obteve resposta linear positiva para as
variaveis condi¢cdo corporal, condicdo corporal, largura de peito, perimetro torécico,
comprimento de corpo e peso final (Tabela 5). Tal equacdo afirma que conforme se tem
incremento das variaveis encontradas, maior a quantidade de musculo produzido.
Quanto as medidas de carcaca, a quantidade de musculo apresentou resposta linear
positiva para as variaveis peso de carcaca quente, espessura de gordura subcutanea,
profundidade de peito, estado de engorduramento, conformacdo e marmoreio. Na
equacdo encontrada nas medidas corporais, o coeficiente de determinacdo encontrado
foi forte, ja nas medidas de carcaca, muito forte, demonstrando que as equacbes sao
muito eficientes na estimacdo da quantidade de masculo.

McManus et al. (2013) alegaram que as caracteristicas de peso do pernil,
comprimento de corpo, peso da carcaca quente e da meia carcaca tiveram regressao com
coeficiente de determinacdo acima de 0,60. Portanto, as medidas avaliadas in vivo sdo
bons preditores dessas medidas de carcaca.

A quantidade de gordura (subcutanea, intermuscular e total) do pernil obtiveram
coeficiente de determinacgdo forte. Vale ressaltar que a equacéo estimada para gordura
subcutdnea a partir de medidas da carcaga, obteve coeficiente de determinagdo muito
forte (0,84). Tal equagdo pode predizer com eficacia a gordura da carcaga, destacando
que a composicdo tecidual da gordura é flutuante e, dependente de processos

fisioldgicos para a sua deposicao.
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Tabela 5 - Equacdes de regressdao multipla geradas pelo Stepwise para predicdo da
composicao tecidual do pernil.

Dgsg;é:i\:eer:te Variaveis Independentes A bl b2 b3 b4 b5 b6 Rz P-value
M CC+LP+PT+CCORP+PF -0,4765 0,3110 0,0357 -0,0231 10,0158 0,0281 0,78 0,005

%M PT+CCORP 91,6967 -0,7607 0,3667 0,39  0,0198
GS PT -0,3332  0,0064 0,34 0,0086
%GS PT -7,6192  0,1803 0,23  0,0354
Gl LG+PT -0,2450 -0,0143 0,0098 0,45 0,0088
%Gl LP+LG+PT 8,0024 -0,5990 -0,6591 0,3324 0,47  0,0181
GT PT -0,8607 0,0161 0,38 0,0049
%GT LG+PT -2,0367 -0,9170 0,4535 0,39  0,0195
o CC+PF -0,3478  0,1417 0,0111 0,53 0,0023
%0

ouT CC+LP+LG -0,6348 0,0614 0,0143 0,0178 0,58 0,0036
%0UT LG -4,9623  0,6523 0,36 0,0066
M:G LG+PT 12,9979 0,4228 -0,2295 0,33 0,0381
M:O

M PCQ+EGS+PROFPEI+ENG+CONF+MARM 2,4343  0,1016 -0,0399 -0,0438 -0,1599 -0,2053 -0,1059 0,95 0,0001
%M PCQ+COMPRICAR+PROFPEI+ENG 89,2382 10,5908 0,6053 -2,4412 -4,4079 0,92 0,0001
GS PCF+COMPRICAR+PROFPEI+ENG -0,1726  0,0097 -0,0065 0,0157 0,0489 0,84 0,0001
%GS AOLPPC+COR 6,6237 -0,0895 11,0108 0,63 0,0006
Gl COMPRICAR+PROFPEI -0,0502 -0,0091 0,0306 0,41 0,0189
%Gl RCQ+RCF+PROFPEI+CONF+TEXT 19,6663 -55099 5,0922 04357 3,6846 -2,2876 0,69 0,0078
GT COMPRICAR+PROFPEI+ENG -0,3022 -0,0150 10,0490 0,0864 0,60  0,0040
%GT AOLPPC+CONF+COR 2,2737  -0,1751 13,3724  2,3603 0,51 0,0155
0 PROFPEI+MARM -0,1891  0,0307 -0,0466 0,69  0,0002
%0 PPR 15,5263  1,6240 0,25  0,0335
ouT PCQ+RCQ+CONF+MARM -0,0235 0,0188 0,0059 -0,0846 -0,0297 0,72 0,0015
%0UT RCQ+RCF+ENG -16,4703 35428 -3,1843 11,2709 053 00128
M:G AOLPPC+CONF+TEXT+COR 8,2069 0,1014 -2,9639 0,9708 -0,8063 0,65  0,0059
M:O PCF+EGS+PROFPEI+MARM 6,5076  0,1239 -0,1410 -0,2196 0,1618 0,79 0,0002

A quantidade de 0ssos obteve resposta linear positiva com as variaveis condicao
corporal e peso final. Quanto as medidas de carcaca, a quantidade de 0ssos apresentou
resposta linear positiva com as variaveis profundidade de peito e marmoreio. Ambas as
equac0es apresentaram coeficiente de determinacdo moderado.

A quantidade de outros componentes obteve resposta linear positiva com as
variaveis condicdo corporal, largura de peito e largura de garupa, com coeficiente de
determinacdo moderado. Nas medidas de carcaca, apresentou resposta linear positiva
com as variaveis peso de carcaga quente, rendimento de carcaca quente, conformacéo e

marmoreio, com coeficiente de determinacéo forte.
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A relagdo musculo:gordura obteve resposta linear positiva com as variaveis de
area de olho de lombo em relacdo ao peso corporal, conformacéo, textura e cor, com
coeficiente de determinagdo moderado.

A relacdo musculo:osso obteve resposta linear positiva com as variaveis peso de
carcaca fria, espessura de gordura subcutanea, profundidade de peito e marmoreio,
apresentando coeficiente de determinagéo alto.

A equacdo que apresentou coeficiente de determinacdo alto, sendo recomendavel
para predicdo da composicdo tecidual do pernil, a partir de medidas corporais foi M
(R2=0,78), tendo como variaveis CC, LP, PT, CCORP e PF. Quanto as medidas de
carcacga, as equagdes M (R?=0,95), %M (R?=0,92), GS (R2=0,84) e OUT (R?=0,72).

Com este estudo é possivel afirmar que as medidas corporais sdo eficientes em
predizer a composicdo tecidual da carcaca e independe de qual musculo sera utilizado.
Todavia, as equacdes para predicdo da composicédo tecidual do pernil apresentaram um
coeficiente de determinacio que variou de moderado a forte. E importante ressaltar que
um nmero maior de varidveis dentro de uma equacédo pode ndo ser aplicavel na prética.
Nesse sentido, a paleta se destaca, pois suas equacdes possuem um nimero adequado de
variaveis (no maximo trés) e isso facilita a sua aplicagéo no cotidiano.

Quanto as medidas de carcaca, as mesmas demonstraram ser bastante eficientes
em predizer a composicao tecidual da carcaca. Todavia, vale ressaltar que o nimero de
varidveis dentro de cada equacdo pode dificultar o grau de aplicacdo. Tendo em vista
que essas medidas sdo aplicaveis apenas no abate, acaba restringindo sua aplicacdo em

outras ocasides, por exemplo, acompanhamento de desempenho corporal.

CONCLUSAO
A quantidade de musculo na paleta e no pernil pdde ser estimada com eficacia

pelas medidas corporais. As medidas de carcaca estimaram com eficacia a percentagem

de gordura subcutanea da paleta.
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CONSIDERACOES FINAIS

O mercado consumidor esta cada vez mais exigente e a cadeia produtiva deve se
adequar nos moldes que sdo pré-determinados por essa demanda, sem deixar de lado a
qualidade aparente e a lucratividade do setor. Nesse sentido, € fundamental que a
producéo seja baseada num sistema eficaz visando a terminagdo de animais jovens e,
principalmente que seja capaz de abastecer 0 mercado interno, visto que um dos maiores
problemas da ovinocultura é a estacionalidade reprodutiva (presente na regido Sul) e a
baixa produgéo de cordeiros, que deixa o mercado desabastecido ao longo do ano, sendo
necessaria a importacao de carne para suprir a procura do mercado interno.

Desse modo, as pesquisas tém sido direcionadas para a adequacao e melhoria do
setor, bem como melhorar a questdo da qualidade e padronizacdo das carcacas, através
de um sistema produtivo eficiente.

E conhecido que a carcaca ideal é aquela onde a proporcio de masculo é maxima,
a de 0sso minima e a de gordura adequada, de acordo com as exigéncias do mercado
consumidor ao qual se destina.

Nesse sentido, no presente trabalho foram estudadas correlagbes entre medidas
corporais e na carcaca, da paleta e do pernil e, estimadas equagfes para a predicdo da
composicdo tecidual da carcaca.

Com este estudo é possivel afirmar que as medidas corporais sdo eficientes em
predizer a composicéo tecidual da carcaca e, independe de qual musculo vai utilizar. E
importante ressaltar que um ndmero maior de varidveis dentro de uma equacao pode
ndo ser aplicavel na pratica. Nesse sentido, a paleta se destaca, pois suas equacdes
possuem um nudmero adequado de variaveis (no maximo trés) e isso facilita a sua

aplicacdo no cotidiano.
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APENDICE

Lista de Figuras

v" Avaliacdo in vivo nos animais (condicdo corporal)

\//

g e

Figura 1. Pontos de Palpacdo para estimar a condicao corporal do cordeiro. A — Tronco
da cola. B — Ao longo das apofises espinhosas lombares e sobre 0 masculo Longissimus
dorsi e as pontas das apodfises transversas lombares. C — Ao longo das apofises
espinhosas dorsais. D — Ao longo do esterno. Fonte: (Osorio & Osorio, 2005).

Figura 2. Avaliacdo da condicgdo corporal através da palpacdo nos pontos anatémicos.
Fonte: (Osorio & Osorio, 2005).
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v' Composic¢do Tecidual (Paleta e Pernil)

Figura 3. Componentes teciduais da paleta.

Figura 4. Componentes teciduais do pernil.

Lista de Tabelas

Tabela VI. Descricdo da escala de condigéo corporal.

INDICE DESCRICAO
1,0 Excessivamente magra
15 Muito magra
2,0 Magra
2,5 Ligeiramente magra
3,0 Normal
3,5 Ligeiramente engordurada
4,0 Gorda
4,5 Muito gorda
5,0 Excessivamente gorda

Fonte: Osorio & Osorio, 2005.



Tabela VII. Descricdo da escala do estado de engorduramento da carcaca.

INDICE
1,0
1,5
2,0
2,5
3,0
3,5
4,0
45
5,0

DESCRICAO
Excessivamente magra
Muito magra
Magra
Ligeiramente magra
Normal
Ligeiramente engordurada
Gorda
Muito gorda

Excessivamente gorda

Fonte: Oso6rio & Osorio, 2005.
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